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Korabbi lapszamunkban mar tettiink ra utalast, hogy a

Zalaco-érdekeltségbe tartozé gyérvari tejlizem beindula-
sa utan beszamolunk a részletekrél. Nos, elérkezett az
id6. A tejlizem elkezdte a termelést, tobb tejbolt is meg-
nyitotta mar kapuit, de ami ennél is fontosabb: a Zalaco-
szakiizletekben is megjelentek az 0j tejtermékek. Mellék-
letiinkben Berta Orsolyaval, a Zalaco Zrt. vezérigazgato-
helyettesével, Varga Gyulaval, a gy6rvari gazdasagot ira-
nyité Provid Kft. ligyvezet6jével és Lukacs llonaval, a tej-
lizem vezetGjével beszélgettiink az indulasrol.

Tejet a tejbolthol

- Miért kezdett a Zalaco tejfeldolgo-
zasba? Miért a gydrvari gazdasag keriilt
el6térbe? - kérdeztik Berta Orsolyat a
kezdetekrél.

— Gydrvari tejet évek dta forgalmazunk
szakuizleteinkben, egyes boltokban tej-
automatakat is allitottunk fel, s6t, a Zalaco
a péktermékek gyartasahoz is ezt hasznal-
ta. A min6ségrdl volt idénk meggySzdédni,
és a visszhangok is jok voltak. Voltaképpen
adta magadt az étlet, hogy a gazdasag kiva-
16 mindséql tejét, valamint a Zalaco élel-
miszer-ipari gyartasban és kereskedelemben
szerzett tapasztalatait &tvézzik. [gy jott
Iétre a kézds tulajdont Gydrvar Tej Kft.

- Jelenleg napi 2-3 ezer liter tejet dol-
goznak fel. Milyen iitemben szeretnék
novelni a gyartast?

- Ez a jovében olyan ttemben nd,
ahogy a tejboltok szama és a termékpalet-
ta bévdilése ezt lehetbvé teszi. Az elsé tej-
boltot Kérmenden december mdsodik fe-
Iében nyitottuk, janudrban pedig tovabbi

négy szakuzlet kezdte
meg mikédését -
Szombathelyen, Sarva-
ron és Kdszegen. Mar
most ldtni, hogy van
igény az altalunk kinalt
hazias, j6 mindségli
termékekre. Nyilvan nem lehet egyik nap-
rol a masikra 300-féle termékkel megjelen-
ni, a stitéiparban is évek alatt értiik el ezt
a szintet.

- Ne felejtsiik el, a Zalaco mar tud ta-
maszkodni egy meglévé halézatra, a sajat
bolthal6zatara. Miért volt sziikség kiilén
tejboltok nyitasara?

— A csomagolt termékeink megjelennek
ezekben a szakuizletekben is, a kimért ter-
mékeket viszont — higiéniai okokbdl — csak
tejboltokban tudjuk arulni. A Zalaco-sza-
kuzleteket egy kialakult koncepcio szerint
rendeztiik be, sokszor mar a sajat termé-
keinket sem tudjuk helyhiany miatt meg-
felel6 médon megjeleniteni. A Gyérvar Tej
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termékeit nem tudtuk volna az elképzelé-
seink szerint beintegralni. A pékaruszakUiz-
letek mintdjara jétt az &tlet, hogy nyissunk
kdlénallé tejboltokat!

— Fontos, hogy a Gydrvar Tej név ko-
t6djon a Zalaco névhez?

— Szeretnénk, ha a Zalaco miikédése so-
ran kialakult kép — ami feltehetéen pozitiv
— erésitse a Gydrvar Tej termékeinek elfoga-
dasdt. A hozzaallasunk, minéséggel szembe-
ni elvarasunk hasonld ezen a téren is.

- Van, ahol tejboltot, van, ahol tejivét
nyitnak. Mit6l fiigg, hogy melyikre esik a
valasztas?

— Altalaban igaz az, hogy igyekeztiink a
pékszakUizleteink kézelében megnyitni a
tejszaktizleteket, hiszen itt mdr vannak ke-
reskedelmi tapasztalataink, ismerjik a va-
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A Gyorvar Tej tejivoi csaladoknak...

sarloi igényeket. A kisebb ingatlanok beha-
taroljak lehetdségeinket, ott csak tejboltot
nyitunk, a nagyobb dzlethelyiségekben vi-
szont tejivot alakitottunk ki — utobbira
Kérmenden, Sarvaron és Készegen volt le-
hetéség -, itt helyben fogyaszthatdak a
termékeink.
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Hosszabb tavon abban reménykedtink,
hogy ezek a tejivok a jévében kisebb ké-
z6sségi helyként funkcionalnak majd. Kul-
turalt kérnyezetben, j6 min6ségu terméke-
ket fogyaszthatnak példaul a gyermekek is
— szul6i szemmel ez bi- e’
zonyosan nem elhanya-
golhatd szempont. A
tejivok — az eddigi ta-
pasztalataink is ezt mu-
tatjgk — ott mdkédnek
Jjol, ahol sok iskolas for-
dul meg a kézelben.

— A kozeljévében hol
nyilnak Gjabb boltok?

- A koévetkezé két |
boltot Szombathelyen — |
a Fé téren — illetve Vas- |
varon nyitjuk meg. Fo- |
lyamatban van két to-
vabbi bolt: Simegen és
Zalaegerszegen, utobbi
a piactéren nyitja meg
kapuit.

— Tobbségében Vas
megyei szakizletekrol
esett sz0...

— A Zalaco Zalaeger-
szegen épitette ki el6-
szor az Uzlethalozatat,
ugy illik, hogy a Vas megyei Gydrvar Tej
elészér Vas megyében tegye ugyanezt.

— Beszéljiink kicsit a termékekrdl! Miért
(minimum) 3,7 szazalékos a tej? Magyar-
orszagon mar-mar megszokott volt a 2,8
szazalékos tej. Tévednék?

— A szaklizletekben mar régota aruljuk

a pasztorizalatlan hazi tejet — kimért mo-
don -, ennek sikerén felbuzdulva nem volt
kérdés, hogy teljes tejet fogunk a palackba
is télteni. Tulajdonképpen most megkény-
nyitjlik a felhasznalast, hiszen ezutan még
forralni sem kell a tejet.
A kiméletes kezelésnek
~ . készénhetéen ez a tej
példaul alkalmas aludt-
tej készitésére. De hogy
egy masik okot is mond-
Jak: alapvetden ebben is
— mint minden mas ter-
mékink gydrtasanal -
magunkbdl, a sajat igé-
nytnkbdl indultunk ki.

Nyilvan azokra s
gondolunk, akik valami-
lyen ok miatt a sovany
tejet részesitik elény-
ben - igy lett 1,5 szdza-
lék zsirtartalmu tej is.
Harmadik tipust egysze-
rden nem akartunk
gyartani. A 16 és 25 sza-
zalékos tejfélnél is ha-
sonldan tettink, a régi
trendeket  probaltuk
visszahozni.

- A friss termékek
készitésével egyben lemondtak a hosszu
lejarati id6rél...

— Kezdettél fogva elvaras volt résziink-
rél, hiszen tudtuk, milyen igények mutat-
koznak a piacon. Hosszu lejaratu tejtermé-
kekbdl Dunat lehet rekeszteni, ezeket a
multicégek — némiképp kényelembdl -
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erdltették a vasarlok kérében, és bizonyos
értelemben teret is nyertek. A révid lejara-
tu, friss termékek forgalmazasa pluszener-
gidkat kévetel a gyartotdl, kereskedStdl,
de még a fogyasztotol is. Utdbbinak pél-
daul jobban oda kell figyelni a lejarati da-
tumokra. Ha ugy vesszlk, ez az dra annak,
hogy tartdsitoszer, stabilizdtorok és aro-
mak nélkdli terméket fogyasszunk. Az
egészséglink ennyit taldn megér... Ugy td-

...es diakoknak is megfelelo komyezetet nyiijt.

nik, ma erre egyre inkabb van igény, egyre
tébben tartoznak a tudatos vdsarlok kéré-
be, mert mar ismerik a témegtermelés ha-
tuliitSit. Ok husért a megbizhatd husbolt-
ba, kenyérért a kenyérboltba jarnak, és ezt
kévetden — reményeink szerint — tejért im-
mar a tejboltba fognak menni.

A szaklizletek egyedil a jo mind&ségd,
friss arukkal versenyezhetnek. Nem vélet-
len, hogy a tejlizemhez nem épitettink
raktart. Nem ,oda” akarunk ugyanis ter-
melni, a termékeknek az lizletekben a he-
lydk, hogy minél elébb vasarldra taldlja-
nak.




Sziilei, nagysziilei allattartassal foglal-
koztak, csaladja 1800-ig visszamendleg
Olaszfahoz koéthet6é — nem meglep6 te-
hat, hogy palyavalasztaskor esetében is
az allattenyésztésre esett a valasztas.
Varga Gyula a gyérvari tsz telepén kez-
dett el dolgozni miiszakvezet6ként, majd
innen tavozva — 1993-ban - egyéni gazda-
sag kiépitésébe kezdett Olaszfan. A ké-
s6bbi gazdasagot 2000-ben alapozta meg
a Hollandiaban vasarolt iisz6kkel. 2006-
ban mar kétszdz tehénnel gazdalkodott,
amikor feleségével és batyjaval kozosen
alapitott cége, a Provid Kft. megvasarolta
a gyorvari telepet, az egykori tsz
teriiletét...

— Olaszfan jelenleg az Uszételep mikédlik.
A gydrvari borjak korcsoportositassal kerdil-
nek ide, ahol 6-18 hdnapos koruk kéz6tt ne-
velkednek, ezt kovetSen jénnek vissza a
gydrvari telepre, hogy be tudjanak allni a
termelésbe. Jelenleg Olaszfan 400-450 Uszét,
Gydrvaron pedig 530 tehenet és tovabbi
350-400 Uszét tartunk. Az 6sszlétszam jelen-
leg megkdzeliti az 1400-at. Az allomany egé-
sze gyakorlatilag holstein-friz tehenekbdl
all, melyekre a tejtermeld képességiik miatt
esett a vélasztas. Ugynevezett négyesmentes
az allomany, ami a 6 betegségektdl valo el-

szigeteltségre utal.
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Az extra minosegu te] adott

4 éve at-
épult az egész
telep, ekkor
Ujult meg a 32
| allasos, auto-
matizalt fej6-
haz is, ahol
szamitogépes
programmal
. ellenérzik a
| fejést. De
hogy mit is je-
lent ez?

— Az egye-
di azonositas-
nak kdészén-
hetéen min-
den tehénrdl tudjuk, mennyi tejet adott reg-
gel és mennyit este. Ez azért hasznos, mert
ha mdr tizszdzalékos eltérés mutatkozik a
megszokott mennyiségtdl, a szamitogépes
rendszer jelez, s ebbél mi mar tudunk kévet-
keztetni ivarzasra, betegségre, egyéb okokra.
Ezenfeltl minden tehenet egyedi mozgasér-
zékelével lattunk el, Ugynevezett ivarzas-
megfigyelével. Az innen kapott adatok tul-
mozgds esetén ivarzasra figyelmeztetnek
minket, alulmozgas esetén pedig betegségre
gyanakodhatunk. Régtén tudunk tehdt rea-
galni a szokasostdl eltéré adatokra, igy joval
idé el6tt meg tudjuk elézni a problémakat.

Varga Gyula

Az egész gazdasagot tekintve tébb mint
2000 hektaron folyik a gazdalkodas, a szarvas-
marhatartassal ugyanis egyUtt jar a takar-
manygazdalkodas is.

— Mig sertést, baromfit lehet ,zsakbol
etetni”, szarvasmarhanal ez elképzelhetet-
len. A szaritassal készilé szénat, a flifélékbdl
valamint a gabonafélékbdl, htivelyesekbdl,
keverék-zéldtakarmanyokbdl apritas utan
erjesztéssel készUlé szenazst, kukoricabdl a
szilazst mi magunk allitjuk elé, ezenkivil a
tapban lévé alapanyagot, gabonaféléket is
(kukorica, buza, rozs) sajat tertileteinken ter-
meljiik. [qy a teljes folyamatot &tlatjuk, el-
lendrizzik, a minéségért tehat garanciat tu-
dunk vallalni.

Ezek utdn nem meglepd, hogy allandéan
extra minéségi tejet kinal a gazdasag, mely
tényt a mintavizsgalatok (csiraszam, sejtszam
stb.) rendre megerdsitenek. Napi 11-12 ezer li-
ter tejet értékesitenek — ezt korabban egy az
egyben a Pannontej vasarolta fel, a tejlizem
m(ikodése Sta viszont napi 2-3 ezer literrel ke-
vesebbet szallitanak, hiszen az Uj tejlizem
ennyit dolgoz fel. Jelenleg...

— A terv az, hogy fokozatosan emeljik a
feldolgozasra kerllé mennyiséget. Az lizem
kapacitasa két mliszakban akar 15 ezer liter
tej fogadasdra is képes. Nos, ugy szamolunk,
hogy mire ennek lehetésége megteremtdSdik
az Uzemben, addig a gazdasag is képes le-
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gyen — a tehénallomany fokozatos névelésé-
vel — ezt az igényt kiszolgalni.

Magyarorszagon ilyen tipusu tejizem még
nem telepllt szarvasmarhatelep mellé. Pedig
az érvek igen kézenfekvének tlinnek: kiesik a
széllitas koltsége, és az alapanyag is teljesen
frissen kertl feldolgozasra. Innen nézve nem
meglepd az eltdkélt tulajdonosi szandék sem.

— A tartositdszeres, stabilizatoros termé-
kekkel — melyek karos élettani hatasai ismer-
tek — sajnos el van drasztva a piac. Mar-mar
feledésbe merdilt, hogy a tejbSl — amely egy
él6 anyag — friss, egészséges termékek ké-
sztiljenek. Remélem, a min6ség és az iz ma-
gaért beszél majd...
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Mashol ennyi ido

A nyers tej — a mindéssze 70 méteres
csévon at — két 10 ezer literes, hiitott taro-
I6tartalyba érkezik a tehenészeti teleprél.
Ami este a fej6haztél idekeriil, azt masnap
feldolgozzak, az ebbdl késziilt késztermé-
kek pedig mar kovetkezé nap reggelén a
boltokban kaphatéak. Mashol ennyi id6
alatt be sem ér a tej az lizembe...

Az eddig kaphaté termékekkel, az
alkalmazott technolégiaval Lukacs llona,
az lizem vezet6je ismertet meg minket,
aki 1987-t6l dolgozik a tejiparban.

- Kezdjik az alaptermékkel, a tejjel. Eb-
bél kétfélét gyartunk: a minimum 3,7 sza-
zalék zsirtartalmd, piros kupakos teljes te-
jet, valamint a csékkentett, 1,5 szazalék
zsirtartalmu, kék kupakos tejet. A teljes tej
semmilyen manipulacion nem esik &t: nincs
félézve, nem cskkentjlik a zsirtartalmat —
egyszertien olyan, amelyet a tehén ad. Elel-
miszer-eléirasok szerint teljes tejnek a mi-
nimum 3,7 szazalékos zsirtartalmu tejet
nevezhetjik - igy ezt is kell felttintetntink
a csomagolason —, de nalunk bizonyosan 4
szazalék folétti ez az érték. Raadasul nincs
homogénezve sem a tej, mindéssze egy ki-
méletes hékezelést kap — pasztérozzik —,
megdrizve a tej eredetiségét. A csékken-
tett zsirtartalmu tej ugyanilyen kiméletes
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eljarason esik at.

- Viszont ennek
ara van. A tej igy
csak egy hétig all
el...

— Ez igy van, vi-
szont a tesztelé-
seink ezt az id6-
szakot garantaljak.
Nem titok: az el-
tarthatdsagot a
pasztérizalas hé-
mérséklete hata-
rozza meg. Vagyis minél nagyobb h6fokon
térténik a tej hdkezelése, annal tovabb
tarthato el. A minél drasztikusabb eljards
azonban egyre jelentSsebb eltérést okoz a
tej izvildgaban, vitamintartalmaban, a tej
egyszertien elveszti friss tej jellegét a ma-
gas hékezelés soran. Tulajdonosi elvaras
volt, hogy ragaszkodjunk a minél kiméle-
tesebb technoldgidhoz, a minél természe-
tesebb termékmegjelenéshez.

- Mikozben a kérnyezé orszagokban
mindenhol a fent emlitett teljes tejet le-
hetett és lehet kapni, nalunk a 2,8 szaza-
lékos terjedt el. Lehet tudni, miért?

— Valdszind, hogy a tejbdl kinyert zsirra
vezethetd vissza ez a dilemma, a toébbi ter-
mék elSéllitasa indokolhatta ezt a Iépést.

Lukacs llona

— Adédik a kérdés. Gyérvaron nem kell
tartani a tejzsirhianytoél?

— Masfél szazalékos tejet viszonylag
nagy mennyiségben allitunk elé, igy az ott
képz6d6 plusz zsirt forditjuk tejfél és vaj
készitésére. Termékszerkezetiinkben egyal-
taldn nem okoz gondot a 16 és 25 szazalé-

Cimkézik a poharas termékeket az iizem dolgozoi.

kos zsirtartalmu tejfélok és a 80 szazalék
zsirtartalmu vaj eléallitasa.

— Mi alapjan dontik el, hogy a nyers tej-
b6l mit készitenek?

— Alapvetden a piaci igényekre reagal az

alatt be sem er a te] az uzembe

tizem: azt gyartjuk és akkora mennyiség-
ben, amit és amennyit a kereskedelem
megrendel.

— llyenek példaul a turé vagy az izesi-
tett tejek...

— A rég6s allomanydu turd készitése szin-
te ugyanugy megy, mint ahogy nagyma-
maink csinaltak ott-
hon, csak a mennyi-
ségben van eltérés.

A vanilids tej ize
a visszajelzéseink
szerint nagyon ha-
sonlit a madartejre,
melynek elGéllitasa
soran a teljes tej
mellett kizdrdlag
természetes anya-
gokat hasznalunk.
Csakugy, mint a ka-
kadnal. Itt a teljes
tejhez csak mindsé-
. gi holland kakacd-
port és kristalycuk-
rot adunk hozza. Er-
dekességképpen: kakads tej elnevezés ak-
kor hasznélhatd, ha 70 szazalék folotti a
tejtartalma az italnak. Ez nalunk b&ven 90
szdzalék folott van. Erdemes ésszehasonli-
tani sok most kaphatd termékkel: amelyek
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CSAK TERMESZETESEN!

.JO esetben” sovany tejbdsl késztlnek,
rosszabb esetben ,kakos ital”-ként kerdil-
nek forgalomba, ami a tejtartalom jelentés

cs6kkentését foglalja
magaban.

A kézeljévében
technoldgiai fejlesztés-
re kertl sor, ami leheté-
vé teszi, hogy karamel-
las tejet is gyartsunk.
Csak teljes tej és sajat
magunk altal karamel-
lizalt cukor lesz a két
alkotéelem. Nem lesz

tehat paszta, szinezék !

és stabilizalé anyag,
amely a most kaphatd
termékek tébbségében
megtalalhato.

- Végiil ejtsiink szot

a sajtokrol, sokan bizonyosan varjak az uj

izeket.

— Friss sajtként mar megjelent a polco-
kon a natur gomolya és néhany izesitett
sajt: a fokhagymas, a kéményes, a csipds
paprikas, késébb a dids és a vorés afonyas.

Az érlelt sajtok nagy odafigyelést, sok
hozzdadott kézimunkat igényelnek, készi-
téstket 1-2 hénap mulva kezdjlik meg. De
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Palackozas utan szinte azonnal a boltokba keriilnek a termékek.

ha mar a tervek szdba kertiltek. Az alapter-
mékekkel — a tejféllel, a natdr joghurttal és
a kefirrel — elindult a poharas csomagolds-
technoldgia alkalmazasa az lzemben, és
néhany héten beldl elkezdjik az izesitett
és a rétegezett joghurtok gyartasat is.

A mar kaphato csomagolt termé

(N ETES

Tej
min. 3,7 %-os
zsirtartalom .
Tej
1,5 %-os
zsirtartalom
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